Igen i ar, vil vi gerne tilbyde vores klassiske julemenu ud af huset, op til jul, og
dog kun 1. juledag grundet selskab 2.juledag. Dog til minimum 10 pers.
Der kan vaelges mellem lille eller stor julemenu, samt tilvalg af enkelte retter.
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Afhentning 1. juledag er kl. 11:00. Betaling sker pa selve dagen, hvor i henter maden.
Vi modtager bestillinger til 1. juledag, helt op til d. 18 december 2025

Vi gnsker jer en gleedelig jul. 2
Stor julemenu Lille julemenu

2 slags sild: ® 2slagssild: ﬁ'-,—‘
Husets hjemmelavede karrysild med aebler, svesker og dild. Husets hjemmelavede karrysild med aebler, svesker og dild.
Marinerede sild med blomsterkapers og redlag. Marinerede kryddersild med blomsterkapers og redlag. :

b ® /g med store Grgnlandske rejer, sma tomater, urtemayon- ® /£g med store Grgnlandske rejer, sma tomat, urtemayon-

'S naise og sprgde spirer. naise og sprgde spirer.

Lamel af bagt Faergsk laks med rygeostecreme med karse, ® Husets cremede hgnsesalat med asparges, ristede hassel- &
vild brgndkarse, sma salater og urter. ngdder, karse, cornichons og spred bacon samt bitre salater.
Husets cremede hgnsesalat med grenne asparges, ristede ® Krydrede frikadeller pa gris og kalv med syltede agurk og
hasselngdder, karse, cornichons og sprad bacon, samt bitre redbede.
salater. ® Ribbensteg med hjemmelavet redkal tilsmagt med lakrids, 3 \E
Krydrede frikadeller pd gris og kalv med syltet agurk og appelsin og honning. W
redbede. ® Stegt bryst fra franske ander pa bagte abler, knoldselleri og "
Ribbensteg med hjemmelavet rgdkal tilsmagt med lakrids, sma spinatblade. =
appelsin og honning. ® 2 slags oste med hjemmelavet ngddekompot med cognac
Stegt bryst fra franske aender pa bagte aebler, knoldselleri og samt Bornholmske rugkiks.
sma spinatblade. Leveres med leekkert brod og smgr samt fedt. -
Slagterens grove krydrede julepglse med stuvet spinat og

- muskat. Pris pr. person 290.- kr.

® Vintersalat pd spidskal, brud af grenkal, med krydderkogt
kikaerter, tranebaer, aebler, karse, regede mandler og soltarre-
de tomater. Tilvalg til begge menuer pr. person:
3 slags oste (danske og udenlandske) med hjemmelavet
ngddekompot pad cognac og Bornholmske rugkiks og druer
; samt oliven syltet i sennep.

Leveres med lzekkert brad og smgr samt fedt.

Lun fiskefilet med kapers remoulade og citron 40 kr.
Bof af gris med svampe i cremet flode 40 kr.
Stegte sild med bornholmsk sennep, og blade lag 40 kr.
Bornholmerriet's risalamande, med masser af vanilje
og ristede mandler samt hjemmelavet kirsebaersauce

Pris pr. person 360.- kr. } , med et snert af anis. 40 kr.

Mad med sjeel, fra hjertet
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